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Catering Cafe de Paris – 

дыхание Парижа, 

изысканность и утонченность 

в каждой детали, 

французский шарм 

на Вашем мероприятии. 



Индивидуальный 
подход

 
Креативность

Профессионализм

Талантливый 
и опытный шеф

Ресторанный сервис
 

Собственное оборудование 
и производство

Высокая 
гастрономия 

и эксперименты 
с классикой

Торжество вкуса 
и эстетики 

Грациозный 
и утонченный, 

будто 
поставленный  

профессиональным  
хореографом

РЕЦЕПТ ИНГРЕДИЕНТЫ КУХНЯ СЕРВИС



Независимо от мероприятия, 

которое Вы планируете:

 дипломатический прием или романтическое свидание,  

семейный ужин или деловой обед, 

роскошная свадьба или научная презентация – 

Catering Cafe de Paris 
поможет с идеями и организацией.



Шеф-повар Catering Cafe de Paris — коренной сицилиец Томмазо д`Амато.
Прошел обучение в Hotel Management School, F. Martini di Castiglioncello.

Был Шеф-поваром и помогал ставить кухню в ресторанах и отелях Италии, Германии и Франции.
Преподавал кулинарное искусство в университетах Италии.

Принимал участие в различных выставках по всему миру 
(Милан, Римини, Дубай, Тель-Авив и Мадрид)

Выиграл серебро на кулинарных Олимпийских играх в Эрфурте 2000.



Томмазо д`Амато использует не только классические 

рецепты европейской кухни, 

он также привносит в блюда авторские штрихи и 

разрабатывает собственные рецепты. 

С помощью блюд, которые готовит Томмазо, он 

выражает свои эмоции и чувства.
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Fingerfood
Тартар из тунца с гуакамоле

Гаспачо с креветками
Осьминог с картофелем

Сырный мусс с креветками и черри
Крем из цуккини с рыбой

Тартар из тунца с фенхелем
Фуа-гра с тостами бриошь

Канапе с курицей и перепелиным яйцом
Черные macarons с икрой

Welcome
Маринованная фуа-гра с курагой
Канапе с сырным  муссом и икрой

Карпаччо из лосося со сливочным сыром и огурцом
Гриссини с пармской ветчиной

Зеленый крем из гороха и мидиями

Main course 
Лазанья с морепродуктами

Оссобуко с ризотто
Крепы с пармской ветчиной и грибами

Говядина по- бургундски
Лосось с рататуем

Desserts
Лимонный торт с клубникой

Мини тирамису
Крем-брюле

Мусс из шоколада с маскарпоне
Мини панна котта

Macaronsc a t e r i n g

Sample menu 
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Catering Cafe de Paris – это

Шеф-повар 

Томмазо д`Амато 

Free tasting

Отлаженная работа в

условиях сжатых сроков

Команда профессионалов
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Каждый из нашего грамотно обученного персонала Каждый из нашего грамотно обученного персонала 

играет важную роль в создании играет важную роль в создании 

неповторимого и целостного ансамбля.неповторимого и целостного ансамбля.

 

После того как погас свет, исчезли звуки, После того как погас свет, исчезли звуки, 

а ароматы растворились в воздухе, а ароматы растворились в воздухе, 

у Вас останутся лишь воспоминания у Вас останутся лишь воспоминания 

о по-настоящему прекрасном представлении.о по-настоящему прекрасном представлении.

Каждый из нашего грамотно обученного персонала 

играет важную роль в создании 

неповторимого и целостного ансамбля.

После того как погас свет, исчезли звуки, 

а ароматы растворились в воздухе, 

у Вас останутся лишь воспоминания 

о по-настоящему прекрасном представлении.



+375445351111

8, rue. Karl marx

e-mail: is@malsim.com
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